RICONOSCIMENTI

Clai, nuovo premio
“100% italiano”
per lafiliera del miele

In occasione di "Porte aperte” all'azienda il 2 settembre
verra premiato il Consorzio nazionale apicoltori

IMOLA

Asettembretornail Premio100%
Italiano, conil qualela cooperati-
vaClaivalorizzailpatrimonioele
tradizioni italiane celebrando u-
napersonalita oun'impresachesi
sono distinte per I'impegno a fa-
vore della promozione della cul-
tura, del lavoro odella solidarie-
ta. Ad aggiudicarsi il premio que-
st’anno sara il Conapi, il Consor-
zio nazionale apicoltori, realta
che si pone 'obiettivo di valoriz-
zare qualita, identita e tipicita
delle produzioniinmodoinnova-
tivo, impegnandosi ogni giorno
con successo nello sviluppodiu-
n'economiasostenibileesolidale.
«Nel corso di queste sei edizioni
abbiamo potuto tributare il no-
stro riconoscimento a persone e
realta che hanno dimostrato nei
fattiun impegno e un'attenzione
lodevoli nel perseguire i propri o-
biettivi, verie propricampioninel

campodellapromozione cultura-
le, del lavoro o della solidarieta —
spiega Giovanni Bettini, presi-
dente Clai-. Il Conapi operainun
campo delicato e fondamentale
al tempo stesso: il lavoro nobile
degli apicoltori di questo Consor-
zio permette di produrre fino a
2.500tonnellatedimiele ognian-
no e fornire unimportante contri-
buto rispetto all'impollinazione
delnostro territorio italiano. U-
n'opera preziosa che va sostenu-
tar.
«Epernoiungrandeonorerice-
vere il Premio 100% Italiano -
commenta 'imolese Giorgio Ba-
racani, presidente del Conapi-—,
un riconoscimento per lanostra
cooperativa e tutti i nostri soci a-
picoltoricherappresentano l'uni-
caeautentica filiera del miele e
dei prodotti delle apiitaliane e
che lavorano con costanza e pas-
sione immutate, anche a fronte
delle difficolta produttive ogget-

tive degli ultimi anni. Da sempre
siamoin prima linea perla difesa
e promozione dei mieli italiani e
della loro pluralita e varieta,trac-
ciat,pulit edi alta qualita, grazie
alla corretta gestione degli alvea-
rida parte deinostri sociapicolto-
riealrispetto nella lavorazionedi
questiautenticidonidelle api.Per
garantire I'alta qualita eseguia-
mo il controllo della filiera, dalla
selezione dei territori per 'ubica-
zione degliapiari alraccolto, fino
al confezionamento e alla distri-
buzione, effettuando numerose
analisi che permettono di qualifi-
care un buon miele italiano». La
premiazione siterra nella cornice
di eventiprevisti per Porte aperte
Clai, il 2 settembre. Domenica 3
tocca invece alla Corsa Campe-
stre Clai, gara competitiva di 12
chilometri, con partenzadal Cen-
trodirezionale a Sasso Morellial-
le 9.30. Periscrizioni, segrete-
ria@clai.itoppure054255711.




